Antiaderente dentro, alluminio fuori

Le pentole in alluminio antiaderente
“Platinum” della collezione Baldassare
Agnelli, in materiale resistente e
scivoloso, esaltano i pregi dell’alluminio,
maneggevolezza e capacita di condurre
il calore, ed inoltre impediscono ai cibi
cucinati di attaccarsi sul fondo.

Sono appunto antiaderenti: piu facili da
pulire, non bruciano il cibo e, se usate
per scottare, permettono di utilizzare
meno olio, burro o altri grassi.

La collezione di pentole “Platinum” di
Baldassare Agnelli sono prodotte con un
antiaderente “DuPont” azienda storica,
leader nella produzione di rivestimenti
antiaderenti sicuri per 'uso in cucina.
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PENTOLE AGNELLI
PROFESSIONAL COOKWARE.
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CONFORMITA
ALLE LEGGI

UNIEN 1388-1; Decreto ministeriale 4 Aprile
1985 (GU n. 98 del 26/4/1985), Decreto
ministeriale 1 febbraio 2007 (GU n. 66 del
20/3/2007), Direttiva 84/500/CEE (GU L 277
del 20.10.1984) e 2005/31/CE (GUL 110 del
30/04/2005), Regolamento CE n. 1935/2004



